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Friand Quiche
Jambon Pizza Pissaladiére Mortadelle
Salade verte Rosette CEuf mayonnaise Salade verte
Salade composée Salade verte Salade verte Salade composée
Lentilles Salade composée Salade printaniére Salade de pates

Macédoine de légumes

Sauté de poulet au cidre
Filet de limande
Riz
Trio de légumes

Boulette de Boeuf sauce napolitaine
Filet de colin meuniére
Semoule
Epinards

Sauté d’agneau au jus de thym
Filet de colin sauce poireaux
Purée
Flageolets

Hachis parmentier
Filet de dorade sauce vierge
Ratatouille

Fromages et laitages

Fromages et laitages

Fromages et laitages

Fromages et laitages

Buffet de desserts
Corbeille de fruits

-

Buffet de desserts

/

\ Corbeille de fruits

/

LEGENDE

Buffet de desserts
Corbeille de fruits

/

\

Buffet de desserts

Corbeille de fruits

/

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.
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* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



