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Présentation de |'établissement

et de ses formations.
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I Répartition horaire en classe de Seconde I 2

Période de Formation en Milieu Professionnel
19 %
soit 6 semaines

Enseighements professionnels

41 %
Accompagnement personnalisé soit 15 h / sem.

8 %
soit3 h /sem.

Enseignements généraux
32%
soit 12 h / sem.




La co-intervention

La Prévention
Santé

Environnement

l’Economie / Droit
ou

l’Economie / Gestion



I La D.N.L.

Anglais ou
Italien

Enseignement
professionnel
en langues
étrangeres

Epreuve
orale en
terminale

D.N.L.

Discipline
Non
Linguistique

Obtention
d’une mention
européenne
sur le dipléme

o 1 1 enseignant de
En 27, 1 langue

et

: + '
terminale 1 enseignant de

spécialité




I Les qualités recherchées pour intégrer le Lycée Rainier lll

Dynamisme
QE R
Tenue professionnelle < 4’_
S Cee/“spnt d'equipe m
ens F‘QAJJDMHB(% \\\

Autonomie
Organisation




Choisir le
Lycée Rainier lll,
choisir sa voie,
la voie de la réussite !

Voir le clip — 30s

Réalisé avant la crise COVID-19. Continuons de respecter les gestes barriéres, portons un masque lorsque cela est nécessaire.

Le Lycée Rainier lll propose 3
secteurs de formation :

e génie industriel,
* tertiaire,
* hotelier.



https://www.youtube.com/watch?v=Mp4zD-AbNRE&feature=youtu.be

Le secteur Génie Industriel : 2 diplomes

» Le baccalauréat professionnel Maintenance des Systemes de Production Connectés (MSPC)
= Le baccalauréat professionnel Métiers de I'Electricité et de ses Environnements Connectés (MELEC)




Le bac pro Maintenance des Systemes de Production Connectés




Le bac pro Métiers de I’Electricité et de ses Environnements Connectés

[

-—
T
N
N
. .
. .
-

AT .

ey

E

L)

== S

AW !I

.
T S
R

Pl

@
¥

[}
=
"

W

.
.

¥ l

- b

i

a»d
"

-
W




Le secteur tertiaire : 3 dipldmes

» Le baccalauréat professionnel Assistance a la Gestion des Organisations et de leurs Activités (AGOrA)
» Le baccalauréat professionnel Métiers du Commerce et de la Vente (MCV)
» Le baccalauréat professionnel Métiers de I'Accueil (MA)



Le Bac Pro AGOrA (Assistance a la Gestion des Organisations et de leurs Activités)
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Bac Pro AGorA
Espace professionnel — simulateur de gestion

I Panneau d’affichage :
Espace reunion Placard des fournitures
administratives
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Le Bac Pro
Métiers du Commerce et de la Vente
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Le Bac Pro
Métiers de I'’Accueil
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Le secteur hotelier : 5 diplomes

Le CAP Production et Service en Restaurations

Le baccalauréat professionnel Cuisine

Le baccalauréat professionnel Commercialisation et Services en Restauration (CSR)

Le baccalauréat technologique Sciences et Technologies de |'Hotellerie et de la Restauration (STHR)
Le BTS Management en Hotellerie Restauration (MHR)




Le CAP Production et
Service en
Restaurations
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Le Bac Pro Le Bac Pro
Commercialisation et Services en restauration Cuisine
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BTS Management en Hétellerie
Restauration.

Bac technologique

Sciences et Technologies de I’Hétellerie
et de la Restauration




I Statistiques affectation 2020-2021 ACEE Ry

I S

m BTS FRA
mBTS MC
Licence
Ecoles spécialisées

m Etranger

m Vie active




Quelle est la voie
qui m’intéresse,

qui est faite

pour moi

au Lycée Rainier lll ?

Les conseillers d’orientation et I'équipe
du Lycée Rainier Il vous invitent a venir
les rencontrer pour en discuter.




I Le calendrier de nos futures rencontres

Journée Portes
ouvertes

A venir

Tout au long du mois
d’avril, participez a
des sessions
d’'immersion pour
les personnes

intéressé

es.
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|orer un métier

" hien gorienter

Rencontres avec les
conseillers
d’orientation et les
professeurs
principaux tout au
long de I'année pour
choisir votre voie !




Merci de
votre
attention.

Lien Vidéo visite du
Lycée Rainier Il




